
 

 

 

 

 

 

 

 

 
Réf :HYP-29773-FRANCHEVILLE-24  

Poste :BOUCHER (H/F) CDI  

Localisation: FRANCHEVILLE   

Description :BOUCHER H/F 

 

Progresser ensemble, c'est plus qu'une belle idée. 

 

Vos principales missions:  

- Cuisiner et/ou préparer les produits dans le respect de la tradition du métier. 

- Equilibrer la production selon le flux clients et les contraintes de fraîcheur en veillant au respect des règles d'hygiène, de 

sécurité, de tracabilité et de qualité.  

- Gérer les plannings de fabrication et de vente.  

- Préparer les commandes de vos clients.  

 

Vos qualités en action :  

- Connaissance des produits et de la chaîne du froid.  

- Bonne maîtrise culinaire et goût.  

- Rigueur, organisation et propreté.  

- Rapidité d'exécution et dextérité manuelle.  

- Capacité à travailler en équipe et sens du service client.  

 

Votre Profil:  

- Titulaire d'un CAP spécialisé en boucherie et/ou 2 à 3 ans d'expérience du métier.  

- Vous êtes un artisan passionné par vos produits. 

 

Les + Carrefour: 

- Rémunération sur 13,5 mois, participation, intéressement, mutuelle et remise sur achats. 

- Politique active de formation et priorité donnée à la promotion interne. 

 

Merci de joindre un CV et une lettre de motivation à votre candidature.  

Type de poste:Exploitation  

Date de prise de fonction :Immédiate  

Type de contrat : CDI temps complet 

Durée de contrat : 0  

Nombre de candidat à embaucher : 1 

 

Comment postuler à cette offre ? 

En rappelant la référence de votre annonce, transmettez votre Curriculum Vitae et votre Lettre de motivation 

par mail à laurent_grezzini@carrefour.com en indiquant le nom de votre club de rugby. 

 

 

 


